
Christmas Menù

Patè di foie gras, gelatina di mostarda mantovana, chips di pane croccante
Foie gras patè, jelly of mantovana mustard, crispy bread chips

Roast beef di vitello, salsa albufera, pomodoro secco e alga nori
Veal roast beef, albufera sauce, dried tomato and nori 

Carciofo alla brace, salsa al tuorlo, tartufo nero
Grilled artichoke, egg yolk, parmigiano, black truffle 

Fettuccine allo zafferano, ragù di coniglio, capperi affumicati
Saffron Fettuccine, rabbit ragù, smoked capers

Sella d’agnello, panzerotto sfogliato di cipolla e alici, alloro
Saddle of lamb, panzerotto with onion and anchovies

Tiramisù integrale alla castagna
Wholemeal chestnut tiramisù

Panettone artigianale, zabaione al verjus
Artisanal panettone, verjus zabaione

150 euro


